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Drodzy Czytelnicy!

Przed Wami | wydanie "SAMSIC BISTRO: Food News"
w 2025 roku! Jak zwykle znajdziecie w nim najnowsze
wiesci z zycia naszych restauracji pracowniczych.

W najnowszym wydaniu zaprezentujemy naszg nowa
lokalizacje na mapie gastronomicznej Slaska oraz
opowiemy o korzysciach wynikajgcych ze wspotpracy
z lokalnymi dostawcami, ktorzy wspierajg nas w tworzeniu
najwyzszej jakosci dan. Uchylimy rowniez rabka tajemnicy
i pokazemy, jak wygladaty dni tematyczne w naszych
restauracjach - petne wyjgtkowych smakéw i klimatycznych
dekoracji. Na zakonczenie czeka na Was TOP 4
najwazniejszych trendéw gastronomicznych na 2025 rok,
ktore bedg ksztattowac przysztosc kulinariow.

Jak zawsze zyczymy Wam przyjemnej lektury!

@ www.samsic.pl B pawel.kastelik@samsic.pl
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Tak smakowal Samsic

Bistro w 202 4 roku
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Wydanych positkdéw = milion usmiechéw
- dziekujemy za zaufanie w 2024 roku!
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Redukcja marnotrastwa plastiku i odpadow
- wprowadzenie opakowan z trzciny cukrowej

Wyjatkowy rok...
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Srednia ocena dan z aplikacji
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Wydanych deserow
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Rozsmakuj si¢ w
Samsic Bistro

Nowy rok to nowa lokalizacja na mapie E ‘
gastronomicznej Slaska! Tym razem m|eI|smy ' __-";:: et .
przyjemnos$¢ stworzy¢ wyjatkowg przestrzen HEI M “
gastronomiczng na obiekcie naszego klienta w s

Katowicach.

umm.,m“E

Naszym Klientom oferujemy nie tylko
smaczne i zrdéznicowane menu, ale takze
pomagamy im przearanzowa¢ wnetrze
restauracji, ktére nadajg naszym Dbistro
niepowtarzalny charakter.

A jak Aranzacja

W nowej przestrzeni potozyliSmy duzy nacisk
na estetyke, a takze funkcjonalnosc.
ZaprojektowaliSmy miejsce, ktére sprzyja
relaksowi i regeneracji - od tapet w kojgcych
odcieniach  zieleni, ktére  wprowadzajg
harmonie, po drewniane lamele
wprowadzajgce nieco wiecej ciepta do tego
wnetrza. Kazdy detal zostat starannie dobrany,
aby przestrzen byta nie tylko wygodna, ale
takze spojna z wizerunkiem naszego klienta
oraz jego kulturg pracy. Mamy nadzieje, ze
pracownicy Autoneum w sSwojej nowej
restauracji bedg sie cieszy¢ nie tylko pysznymi
daniami, ale takze komfortowg i przyjazng
atmosferg!
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Smacznie bo lokalnie -
dlaczego stawiamy na
lokalnych dostawcow?

W Samsic Bistro doskonale wiemy, ze kluczem do
zadowolenia naszych klientdw jest jakos¢,
Swiezos¢ i roznorodnos¢ serwowanych dan.
Dlatego tez decyzja o wspotpracy z lokalnymi
firmami nie jest przypadkowa. Wybierajac
dostawcow dziatajgcych w poblizu lokalizacji
naszych restauracji, zyskujemy pewnos¢, ze
produkty ktére trafiajg do nas s3 najlepszej
jakosci i pierwszej Swiezosci.

Pachngce warzywa, owoce czy rumiane wypieki -
wszystko to pochodzi od sprawdzonych
partneréw, ktérzy mogg elastycznie i szybko
reagowac na nasze potrzeby.

caty rok, co pozwala nam utrzymac wysoki

Dostgpnosc sezonowych produktow przez
’ standard naszych dan.

Dzieki krotkim trasom transportowym
= produkty docierajg do naszych kuchni w
T—o_—® idealnym stanie - nie tracg na jakosci i nie
wymagajg dtugotrwatego przechowywania.
Krotsze trasy dostaw to réwniez redukcja
sladu weglowego.

Swieze produkty trafiajg do naszych kuchni
nawet o 3 nad ranem, co pozwala nam |{
rozpocza¢ planowanie i produkde juz od
Switu. Mozliwos¢ realizacji atkowych
zamoéwien nawet tego samego dnia.

Wspieramy mate, rodzinne firmy dziatajgce

lokalnie. Na co dzien wspodtpracujemy z
A wieloma dostawcami tego typu poniewaz
(207 dla nas najwazniejsze jest budowanie
trwatych relacji z naszymi dostawcami,
opartych na zaufaniu i wspotpracy.
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Hiszpanska fiesta, grecka harmonia czy
meksykanska energia?

Czy to peten smaku Dzien Hiszpanski z aromatyczng paellg czy Dzien Grecki z lekkim tzatziki i
souvlakami - zawsze dbamy o to, by atmosfera byta wyjgtkowa. Dekorujemy nasze restauracje,
dodajemy kolorowe akcenty, a w tle czesto stycha¢ muzyke, ktéra wprowadza w klimat danego kraju.
Dni tematyczne to takze okazja do poznania czego$ nowego. W naszych restauracjach pojawiajg sie
tablice z ciekawostkami o kuchni i kulturze danego kraju, a nasi kucharze czesto dzielg sie
przepisami, ktore goscie moga wyprébowaé w domu.

Cateringi Swiateczne i nie tylko...

W 2024 roku mieliSmy przyjemnos¢ zorganizowac wiele
wyjatkowych wydarzen, dostarczajgc catering na najwyzszym
poziomie. Specjalizujemy sie w organizacji wigilii firmowych
oraz réznorodnych eventéw, oferujgc bogate menu
dostosowane do indywidualnych potrzeb naszych klientéw -
od cieptych, domowych positkéw, przez desery, az po finger
foody, ktére zachwycg kazdego goscia. Dbamy o kazdy detal -
od dekoracji, po idealng aranzacje stotéw, ktéra wprowadza
odpowiedni klimat i podkresla charakter wydarzenia. Dzieki
naszej kompleksowej obstudze mozesz skupi¢ sie na
celebrowaniu waznych dla twojej organizacji chwili, a my
zajmiemy sie reszty.
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Katowice Miastem
Fachowcow

W tym roku pierwszy raz jako Samsic Polska
mieliSmy przyjemnos¢ by¢ czesScig projektu
Katowice Miastem Fachowcéw - inicjatywy
skierowanej do ucznidw klas VIl szkét
podstawowych.  Dzieki  warsztatom  czy
spotkaniom organizowanym przez regionalne
firmy, mtodziez ma szanse poznac¢ roézne
branze i Srodowiska pracy, co w przysztosci
moze pomoc im w wyborze wymarzonego
zawodu.

Podczas dwodch spotkan, ktére odbyly sie
w naszej katowickiej siedzibie uczniowie mieli
okazje poznac tajniki marketingu i logistyki.
W styczniu natomiast odwiedzili jedna
z naszych restauracji pracowniczych, gdzie
sam Pawet Kastelik wprowadzit ich w tajniki
Swiata Samsic Bistro i codziennej pracy
w  gastronomii. Najwiekszg atrakcjg byty
warsztaty  kulinarne,  podczas  ktorych
mtodziez uczyta sie przygotowywac zapiekanki
i satatki.

Patrzagc na entuzjazm uczestnikow, mozemy
Smiato powiedzie¢, ze czas spedzony z nami
byt wartosciowy i inspirujgcy. A moze za kilka
lat spotkamy sie z nimi w jednym z naszych
obiektow?
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TOP 4 trendow
gastronomicznych
na rok 2025

Na zakonczenie tego numeru serwujemy Wam
smakowite jak dania w naszych restauracjach
pracowniczych TOP 4 trendéw gastronomicznych na
rok 2025 wedtug naszego Dyrektora Operacyjnego -
Pawta Kastelika. Od bezposredniego dialogu

z klientem, przez ukochane comfort food, az po
nieoczywiste potgczenia smakéw z réznych stron
Swiata - te trendy juz teraz rewolucjonizujg
podejscie do jedzenia! Nie zabraknie tez refleksji nad
coraz bardziej Swiadomym podejsciem do diety

roslinne;.

Pawet Kastelik
Dyrektor Operacyjny

Klient chce mieé¢ wptyw

W tym roku jeszcze mocniej bedzie widoczny trend bezposredniej
wspotpracy pomiedzy operatorami  restauracji  pracowniczych
a klientami. Kluczowe bedzie nie tylko wstuchiwanie sie w ich potrzeby,
ale takze dawanie im mozliwosci udziatu w ksztattowaniu np. jadtospisu
czy koncepcji funkcjonowania restauracji. W Samsic Bistro wiemy jak
wazna jest komuni ac‘ga z klientem dIate%o do swobodnej wymiany
mysli, uwag i pomystow stosujemy aplikacje ,Ocen Danie”, ktéra
wprowadza nowg jakos¢ w zakresie wymiany informacji klient -
dostawca ustug.

Comfort food

To trend, ktory kilku lat kréluje na rynku i nic nie zapowiada, aby miato
sie to zmienic. Jako klienci restauracji ciggle smakdéw kojarzgcych nam
sie z czym$ przyjemnym, czyms co znamy z przesztosc, dziecinstwa,
czyms co sprawia, ze spozywanie danego dania poprawia ham humor,
przywotuje mite wspomnienia.

Kuchnia wielka globalng wioska

Nietypowe potgczenia kuchni polskiej z kuchniami ze wszystkich stron
Swiata bedg zdecydowanie w tym roku krélowac na naszych talerzach.
Dobrze znane smaki zestawione z kulinarnymi odkryciami z dalekich
podrdzy podbijg nasze podniebienia w 2025 roku.

Swiadomosé, a nie moda, czyli odpowiedzialne podejscie do diety
wege

Osoby bedace na diecie wegetarianskiej sg coraz bardziej Swiadome
tego, jak w odpowiedzialny i zbilansowany sposéb nalezy komponowac
positki, tak aby dostarczaty odpowiednich wartosci odzywczych. To
wszystko powoduje, ze trend wege ciggle ewoluuje, a z naszej strony
jako restauratorow wymaga ciggtego doskonalenia naszej oferty.
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SAMSIC

Zasmakuj Samsic
Bistro!
Zapraszamy do
kontaktu!

SAMSIC Polska Sp. z o.0.
ul. Astrow 10
40-045 Katowice

9 pawel kastelik@samsic.pl
® +48605320205
@ wwwsamsic.pl

www.samsic.pl
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